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湖南“辣妹子”与非洲“辣妹子”的特别缘分
今日女报 / 凤网记者 赵晗菁

湖南人，可谓无辣不欢。
三樟黄贡椒、樟树港辣椒、醴陵玻璃椒、江华珍珠椒、宝庆朝天椒……各种不同特色、风味的辣椒都是湖南人餐桌上的心头好。
湖南人爱吃辣，而湖南女性也因泼辣、热情的性格被人冠以“辣妹子”的称号。
没想到，有一天，湖南辣椒多了一个伙伴——非洲辣椒。
而更让人没想到的是，非洲辣椒竟和湖南辣椒有着千丝万缕的联系。于是，湖南“辣妹子”与非洲“辣妹子”便有了特别的缘分。

湖南“辣妹子”助力非洲辣椒来湘

400 多年前，古老的

丝绸之路为华夏送来了

辣椒；如今，辣椒又沿

着崭新的“一带一路”

走进非洲各国，满足当

地人味蕾之需的同时，带

动中非经贸发展。

在 2019 年的首届中

非经贸博览会上，湖南企

业与卢旺达企业达成采

购干辣椒的意向，卢旺达

随即向中国提出了辣椒

出口申请。

2021 年 3 月 11 日，

中卢两国政府正式签署

干辣椒贸易的双边议定

书。 当 年 7 月 8 日， 海

关总署发布公告，允许符

合检验检疫要求的卢旺

达干辣椒进口，卢旺达成

为非洲原产干辣椒产品

首个获准进入中国市场

的国家。

2021 年 8 月4日， 我

国首次进口的 200 公斤非

洲干辣椒产品运抵长沙后，

迅速销售一空。

如今，非洲干辣椒

产品进入湖南的数量在

逐年攀升。据长沙海关

统 计，2023 年 1-5 月，

湖南从非洲进口干辣椒

39050 公斤，比上年同期

增长 138.6%。

此外，在生产端，湖

南本土公司开始研发辣

椒收割和烘干设备以出

口非洲；在加工端，湖南

自贸区雨花区块与浏阳

经开区合作，打造非洲非

资源型产品集散深加工

园，卢旺达干辣椒变身辣

椒酱、火锅底料等。未来，

以非洲干辣椒为代表的

非洲非资源型产品让人

们充满期待。

非洲辣椒首次进入湖南长沙

是在2021年8月。从非洲到湖南，

它们经历了 2 个多月海上、长江

和湘江内河的长途跋涉。

“因为路程遥远，辣椒保鲜

得不到保证，所以非洲生产的辣

椒往往会制成干辣椒再运往中

国。”6 月 23 日，湖南大佬匡农

产品有限公司（以下简称“大佬

匡”）总经理匡喜告诉今日女报

/ 凤网记者，干辣椒在中国属于

“植物源性食品”，目前为止，中

国仅允许 8 个国家向中国出口干

辣椒。该公司是非洲首批干辣椒

出口中国的主要销售商之一。

2021 年，匡喜与非洲企业达

成合作，在非洲尝试栽种不同品

种的辣椒。种植出来的辣椒在非

洲当地进行初加工，既可直接销

售到海外，也可运输回中国进行

再加工，以满足不同消费者的需

求。

匡喜公司的品牌运营团队由

一群年轻的“90 后”女性组成。

“由非洲种植、加工出来的干辣

椒色泽鲜艳，有一股天然的椒香

味，炒菜时能顿时勾起人的食

欲。”该公司品牌运营负责人贺

雅芳告诉今日女报 / 凤网记者，

运营团队的“辣妹子”们通过短

视频、直播等新媒体渠道进行推

广，让非洲辣椒进一步融入湖南

人的生活。

目前，“大佬匡”辣椒年销

售量达 3000 吨，年销售额达 1

个多亿元。

而在怀化，“辣妹子”胡海

红同样看中了非洲辣椒市场。

胡海红是怀化市新黍红调味

食品有限公司执行董事兼总经

理。她告诉今日女报 /凤网记者，

了解到非洲人十分喜食高辣辣椒

后，她就考虑将自己生产的湖南

辣椒酱等产品销往非洲，目前正

在与非洲企业谈合作。

更重要的是，她知道在非洲

种植出来的辣椒辣度高、成本低，

“我计划在非洲进口一批辣椒制

作产品，让湖南人在家门口就能

品尝到非洲辣椒”。

在采访中，今日女报 / 凤网

记者发现，目前进入湖南的非洲

干辣椒产品中，不少品种正是由

湖南农业大学校长、中国工程院

院士邹学校院士团队培育。

“非洲大部分地区光照充足，

气候适宜辣椒种植，一年可产 2

至 3 季。我们在当地种植的朝天

椒，辣度高、品质好、产量高。”

6月22日，邹学校院士团队成员、

湘研种业辣椒育种首席专家缪武

向今日女报 / 凤网记者介绍。

2016 年，缪武随团队到达

位于西非的利比里亚参加援助工

作。经过考察，缪武了解到，缺

少辣椒种子和肥料，是当地无人

种植辣椒的重要原因之一。

“当地对辣椒的需求量很大，

但稀少的产量令辣椒价格居高不

下，在当地购买一个高辣辣椒，

要花去一个成年人小半天的工

资。在当地人的餐桌上，一个辣

椒就要制作成一盘菜肴。”缪武

说。

针对问题，湘研种业团队选

育了朝天椒等辣度较大、产量较

高的辣椒品种，在非洲当地建立

的蔬果基地尝试种植，又利用非

洲畜牧业发达这一特点，教会当

地人如何收集羊粪、牛粪等沤制

有机肥，为辣椒苗提供肥料。同

时，湘研种业团队还教当地非洲

人如何使用稻草覆盖种植技术，

防止老鼠、麻雀等啃食农作物。

2019 年，当湘研种业团队成

员再次前往西非、南非等地区时，

惊喜地发现，当地人已经学会了

如何系统种植辣椒，部分人还通

过售卖辣椒获得了可观收入。

缪武透露，非洲人和湖南人

一样，对辣椒的喜好是“怕不辣”。

结合这一特点，湘研种业团

队从运输回国的辣椒成品中筛

选、研发，不停培育出更香更辣

的辣椒新品种，再带到非洲实验

种植。

从 2017 年开始配种、种植，

经过团队 3 年的努力，终于在

2020 年培育出“星悦”系列辣椒。

该系列辣椒的辣度从以前的 7万

SHU（辣度单位）提升到了12万

SHU。“星悦”成为了非洲各国辣

椒种植的主要品种之一。

“星悦”系列的出现，成为了

中非辣椒种植的一个里程碑，也

在“一带一路”沿线国家的土壤

里生根发芽挂果，登上了全球人

的餐桌。近 3 年，湘研种业团队

累计向“一带一路”沿线国家出

口辣椒种子约 4000 公斤，推广

种植辣椒面积 20万亩，为当地

椒农增收 1000万美元。

“大佬匡”曾多次受邀参加

湘研种业的辣椒种子推广工作。

在塞内加尔，“大佬匡”与当地

公司达成了长期合作，在该国首

都达喀尔试种“星悦”系列，并

将产品返销中国。

湖南的“辣妹子”看中了非

洲的辣椒市场，非洲的“辣妹子”

同样对湖南辣椒技术“情有独

钟”。

除了培育新品种、援助种植

技术外，湘研种业团队还依托袁

隆平农业高科技股份有限公司国

际培训学院，开展辣椒育种、制

种、栽培等技术的线上线下培训，

让非洲农业技术人员来到长沙参

观学习如何育种、生产辣椒。

隆平高科国际培训学院教研

部经理陈晓亮从 2011年起便负

责援外培训班课程安排等重要工

作。

“培训学院的一项重要工作

就是向发展中国家农业技术人员

提供培训，其中辣椒种植相关培

训是很重要的课程。”6月23日，

陈晓亮告诉今日女报 / 凤网记者，

2017 年至 2019 年，每次组织国

际培训班时，都有 50 名左右的

发展中国家友人参加。“来湖南

参加培训的非洲女性约占总人数

的 20%，比例相当高。”

参加培训的人员热情很高，

特别是参加培训的非洲女性。

“学员在隆平高科种植基地

可动手体验如何栽种辣椒苗、采

摘成熟辣椒等。”陈晓亮透露，

种植辣椒的重要环节之一，是辣

椒树生长到一定高度时，要使用

支撑杆，以防辣椒树倒伏。“学

院老师会教学员利用材质柔软的

材料，将辣椒树与支撑杆绑定，

并且注意绑扎时不能系太紧，以

免伤害到辣椒树。参加培训的非

洲女学员学习认真，动手能力也

特别强，通常很快就掌握了其中

精髓。”

陈晓亮向今日女报 / 凤网记

者介绍，这些非洲“辣妹子”告

诉他，希望通过培训掌握技能，

回到非洲去教家乡人如何种植

辣椒，或创办辣椒相关公司，让

家乡更多人吃上承载中非友谊的

“湘味”辣椒。

一群非洲“辣妹子”正在学

习种“湘味”辣椒，一群湖南“辣

妹子”正在销售非洲辣椒，相信

未来的某一天，两地“辣妹子”

会携手创造更加火辣辣的明天。

今年 1-5月，湖南
从非洲进口干辣椒
39050 公斤

非洲辣椒有湖南故事

非洲“辣妹子”的湖南之旅

数说湘非 情

非洲“辣妹子”来湖南接受辣椒种植和加工技术培训。

扫一扫，
分享更多精彩故事


